
Snacks à partager

Olives         6
poivrons, ail, herbes de provence

Patate douce        8
frites de patate douce, ciboulette, 
mayo maison

Hummus         10
betterave, poivre rose, sumac, naan grillé

Calmars         21
épices mangue & chipotle, citron, 
mayo citron & gingembre

Nachos         23
mozzarella, olives, jalapeños, salsa, 
guacamole, crème sûre oignons verts & lime

Planche         31
fromages & charcuteries du québec,
accompagnements maison   

Entrées

Taquitos        12
pois chiches, patates douces, ail,
coriandre, crème sûre, sauce épicée 

Beignets        14
morue, pomme de terre, céleri, oignons, lime

Carpaccio        16
boeuf AAA, épices du guerrier, parmesan,
cornichons sucrés, oignons frits, balsamique

Crevettes grillées      18
ananas, coriandre, cari, poivrons

Crudo de pétoncles      19
melon miel, lait de coco, aneth, sumac

Pour les petits 

Un menu pour enfant est disponible,
renseignez-vous à votre serveur.

Plusieurs de nos plats sont offerts en déclinaison sans gluten

sur demande. Nous ne pouvons garantir l’absence totale de gluten. 



Tous les plats peuvent contenir des arachides, noix et autres allergènes.

Plats

Tacos Con Chou-fleur     17
tortillas au citron, chou-fleur frits, 
feta, chou rouge, coriandre, maïs, crème sûre 
aux poivrons grillés   (frites +4$)

Fish n’ Chips       21
morue, panure à la bière, sauce tartare
frites & salade de chou (deux morceaux +6$)

La Salata        22
poulet grillé aux herbes, fêta, kalamata, 
tomates cerises, concombres, naan, sauce zatar
remplacez le poulet par un fromage grillé sans frais

Ancho Burger       23
poitrine de poulet pannée, bacon, sauce 
ancho chipotle, cornichons sucrés, fromage, 
laitue boston, frites & salade de chou   

Poutine Saint-Jacques     25
béchamel poireaux & citron, crevettes, 
pétoncles, moules, fromage frais, frites

Niçoise        26
thon écoresponsable mariné au saké, olives, 
fèves vertes, tomates, œuf, cajou, sésame
remplacez le thon par un fromage grillé sans frais

Burger Wagyu       27
boeuf wagyu du ranch kreepees, bacon artisanal, 
fromage cogruet, laitue, tomate, oignons
rouges, mayo bbq, frites & salade

Lobster roll       29
homard, céleri, radis, mayo citron & estragon
frites & salade de chou

Tartare de boeuf      30
sésame, soja, gingembre, sambal oelek, 
miso, frites & salade

Tartare de saumon      32
frais et fumé, yaourt, tomates, framboises,
menthe, noix de grenoble, frites & salade



Digestifs

Amaretto Citron
liqueur d’amande, citron frais

6

Café Chauffé
coureur des bois, barista,

espresso, guimauve, crème fouettée
10

Grand Marnier
cognac à l’orange sur glace

9

Desserts

Churros
cannelle, cassonade,

caramel F.A.A. au cacao
 8

Tartelette
fraises, rhubarbe, pistaches,

chantilly à l’érable
10

Cafés

Filtre / Espresso / Allongé
3

Cappuccino / Thés / Infusions
4

Bol de café latté / Chocolat chaud
(lait 2% ou soya) 

4.5


